
Entrée du Moment selon l’inspiration du Chef (demandez à votre adorable serveur(se) !) 900

Œuf Parfait Crémeux de champignons, chips de lard, noisettes grillés         1000

Fricassé d’Escargots en Os à Moelle Rôti Toasts grillés, salade verte 

Burrata & Pesto de Potimarron à la Sauge Courges rôties, pickles 1200

Foie Gras à la Vanille et au Rhum Chutney mangue, toast grillé Supp. menu +400 1600

 MENU BRASSERIE 
Entrée | Plat | Dessert 3500

ENTRÉES au choix

Disponible le soir, le week-end et les jours fériés
Des plats sincères, gourmands et faits maison qui changent au fil des saisons et des inspirations. 

Nos produits sont cuisinés “minute”, un temps de préparation peut être nécessaire.

La Criée du Moment selon arrivage (demandez à votre adorable serveur(se) !) 2200

Magret de Canard Rosé Purée de butternut, sarrasin soufflé, jus au poivre de sichuan 2400

Pièce du Boucher Frites fraîches et salade verte, sauce au choix 2800

Tartare Thon-Avocat Frites fraîches et salade verte
(Marinade curry-gingembre) 2200

Tartare de Bœuf au Couteau “Le Classique” Frites fraîches et salade verte
(Déjà préparé : câpres, cornichons, échalotes, moutarde, œuf, ciboulette) 2200

Smash Burger Automnal, Frites fraîches et Salade verte Buns boulanger, 
steack haché Black Angus «smashé», crème de cheddar affiné, compotée d’oignons 
au lard et sirop d’érable, pickles

2200

La César d’Automne Filet de poulet pané, champignons crus et cuits, pickles, lard 
croustillant, oeuf mollet, parmesan, sauce césar

PLATS au choix

Assiette de 3 Fromages Régionaux Saint-Nectaire, Cantal, Bleu d’Auvergne 800

Faisselle à la crème, au sucre ou au miel 800

Dessert du moment selon l’inspiration du Chef (demandez à votre adorable serveur(se) !) 800

Riz au Lait Vanillé - Dessert ‘‘Signature’’ Granola maison, sauce caramel 
beurre salé

800

Crème au Citron Yuzu Crumble amande, segments d’agrumes 900

Le Moelleux au Chocolat de la Brasserie Ganache Caramélia Valrhona, 
chantilly vanillée 1000

Café Gourmand 1000

Thé Gourmand Supp. menu +200  1200

Dessert “Suggestion” by Julien Meunier Supp. menu +300  1000

DESSERTS au choix

POUR PLUS DE GOURMANDISE
Accompagnement supplémentaire Frites fraîches, Salade verte, Garniture de saison 400

Sauce maison supplémentaire Jus de Viande, Bleu, Crème de Cheddar Affiné,
Jus de Poivre de Sichuan 400

Prix TTC Service Compris | Registre des allergènes disponible sur demande 
Viande origine France et UE

Supp. menu +500

10 min de cuisson
minimum 1200

1800



Planche Charcuterie & Fromage Jambon truffé, jambon cru d’Auvergne, coppa,
Spianata piccante, Cantal entre-deux, Saint-Nectaire, bleu d’Auvergne 2500

Planche Végétarienne Tempura de légumes, falafels, trio de tartinades, fromages, 
pickles, salade 2500

Planche de Charcuterie 2000

Assiette de Frites 600

Aiguillettes de Poulet Pané aux Corn Flakes 800

Burrata & Pesto de Potimarron à la Sauge Courges rôtie, pickles 1200

Foie Gras à la Vanille et au Rhum Chutney mangue, toast grillé 1600

Fricassé d’Escargots en Os à Moelle Rôti Toasts grillés et fleur de sel 1200

 HORS MENU 
NOS TAPAS pour le plaisir du partage

MENU ENFANT 1200

Steak haché ou Aiguillettes de poulet pané
Frites & salade verte ou Garniture de saison

1 boule de glace ou Moelleux au chocolat

Prix TTC Service Compris | Registre des allergènes disponible sur demande 
Viande origine France et UE

10 min de cuisson
minimum



 BOISSONS 
Chez nous, amateurs de bonne gastronomie, le plaisir de l’assiette est indissociable du plaisir du verre.

Ainsi, nous vous proposons une sélection limitée afin de toujours privilégier la qualité.
Notre adage… Que le breuvage soit source de partage !

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
À consommer avec modération.  
Prix taxes et services compris.

COCKTAILS

MOCKTAILS

SOFTS

Café | décaféiné 170

Double espresso 340

Café noisette 180

Café crème | café latte 340

Thé ou infusion 350

Cappuccino 400

Chocolat chaud 400

Chocolat viennois 600

Café frappé 500

Irish coffee 900

BOISSONS CHAUDES

BIÈRES PRESSION

BIÈRES BOUTEILLES

APÉRITIFS

EAUX MINÉRALES

Coup de coeur de la Brasserie

Référence certifiée Agriculture Biologique

25cl 33cl

Sodas Coca-Cola, Coca-Cola zéro, 
Schweppes, Schweppes agrumes, 
Orangina, limonade

- 380

Fuze Tea 380 -
Red Bull 480 -
Jus “Bio Les Cœurs” 
Nectar de poire, tomate 600 -

Jus de fruits Granini  Pomme, 
orange, abricot, ananas, fraise, 
pamplemousse, ACE, tomate

400 -

Perrier - 380

Diabolo 380 -

Sirop à l’eau 250 -

Thonon sirop | Vichy Célestins sirop - 410

25cl 50cl

Blonde – Pils | Jupiler 380 700

Blonde d’abbaye | Leffe 420 800

Blanche | Hoegaarden 420 800

IPA | Goose Island 450 850

Rosé | Hoegaarden 450 850

Picon bière 420 800

Panaché 380 700

Jupiler sirop ou Monaco 410 760

33cl 75cl

Thonon 380 500

Vichy Célestins 380 500

Vals - 500

Châteldon - 700

4cl 6cl 12cl

Apéritif maison - - 900

Kir au vin - - 600

Kir au crémant d’Alsace - - 900

Kir royal - - 1300

Porto blanc | rouge - - 850

Martini blanc | rouge - 500 -

Lillet blanc - 500 -

Whisky | vodka | gin softs en supp. 600 - -

Ricard | pastis 51 | berger blanc 500 - -

Suze - 500 -

Campari - 450 -

12cl

Castel cocktail création 1000

Americano 800

Aperol Spritz 900

Saint-Germain Spritz 1000

Moscow Mule 900

Gin tonic 900

Cuba Libre 900

Mojito 1000

12cl

Pop Up mocktail création 1000

Virgin mojito 800

Virgin spritz 900

25cl 33cl

Desperados - 600

Corona 420 -
Leffe 0 % sans alcool 500 -



 VINS AU VERRE 

VINS LOCAUX 

BULLES

BLANCS

ROUGES

ROSÉS 12.5cl

Teres | Vin de Pays de Méditerranée – Le Rouët Savatier Sélection 600

12.5cl

Puy Réal | AOP Saint-Pourçain Blanc – Maison Laurent 700

Pourquoi faire sans blanc | VDF Pays Roannais Blanc – Domaine Serol 600

Cuvée Oudan | AOP Côte Roannaise Rouge – Domaine Serol 700

12.5cl

Riesling | Philippe Heitz  600

Mâcon-Village | Florières 600

Viognier | Alain Jaume 700

Côte de Gascogne | Domaine Lafitte 600

12.5cl

«En 1189» | Pic-Saint-Loup – Gérard Bertrand 800

Vieux Clocher | Côte du Rhône 600

Brouilly | Pardon & Fils 700

Magie des Caillottes | Sancerre – Renaissance 800

Château Lavalière | Medoc – Cru Bourgeois 700

Cuvée Majeure | Bordeaux Supérieur – Château Turcaud 800

12.5cl

Grand Assemblage Brut | Champagne Jeeper 1200

Crémant d’Alsace Brut | Philippe Heitz 700

Prosecco Extra Dry 600

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix taxes et services compris.
Coup de coeur de la Brasserie Référence certifiée Agriculture Biologique



BLANCS

ALSACE
Riesling Grand Cru Bruderthal | Philippe Heitz – AOP 3500 -

BOURGOGNE
Les Florières | Mâcon-Village – AOP 2800 -
Vibrant | Petit Chablis – La Chablisienne – AOP 3600 -
Les Coere | Montagny 1er Cru – Vignerons de Buxy – AOP 4100 -

VALLÉE DU RHÔNE
«Les Champauvins» | Côte du Rhône – Viognier – Alain Jaume – AOP 3200 -
Les Potiers | Saint-Peray – Yves Cuilleron – AOP 4200 -

«Le Lombard» | Saint-Joseph – Yves Cuilleron – 2018 – AOP 5900 -
«Le Lombard» | Saint-Joseph – Yves Cuilleron – 2020 – AOP 5500 -
«Laloy» | Condrieu – Jean-Michel Gerin – 2019 – AOP - 14000

VALLÉE DE LA LOIRE
Valencay | Denis Bardon — AOP 3400 -
Magie des Caillottes | Sancerre – Renaissance – AOP 4000 -
Pouilly Fumé «Silex» | Domaine Champeau – AOP 4700 -

LANGUEDOC ROUSSILLON | SUD-OUEST
Côte de Gascogne | Domaine Lafitte – AOP 2800 -
Cadireta | Côte Catalane – Lafage – IGP 3200 -

La Font Blanche | Corbières – Château de Caraguilhes – AOP 3400 -

ROSÉS Bouteille magnum

75cl 150cl

Teres | Méditerranée – Le Rouët Savatier Sélection – IGP 2800 -

Tête de Chien | Provence – Testa de Camp – AOP  3200 -
Miraval | Provence – AOP 3400 6800

Symphonie | Provence – Maison Sainte Marguerite – AOP 4200 -

 VINS EN BOUTEILLE 
Bouteille magnum

75cl 150cl

Champagne Ayala | Brut – AOP 6500 13000

Champagne Ayala | Rosé – AOP 7000 -
Champagne Ruinart | Brut – AOP 9000 -

Crémant d’Alsace Brut | Philippe Heitz – AOP 3400 -

Turbullent | Rosé effervescent – Domaine Serol – VDF (local)  3000 -

BULLES

Bouteille magnum

LOCAL 75cl 150cl

Puy Réal | Saint-Pourçain – Maison Laurent – AOP 3500 -

Pourquoi faire sans blanc | Pays-Roannais – Domaine Serol – VDF 2900 -

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix taxes et services compris.
Coup de coeur de la Brasserie Référence certifiée Agriculture Biologique



VALLÉE DU RHÔNE
Vieux Clocher | Côte du Rhône – Arnoux & Fils – AOP 2800 -

Montfrin la Tour | Côteaux du Pont du Gard – AOP 3400 -
Les Fagottes | Saint-Joseph – AOP 4200

Crozes Hermitage | J. Denuziere – AOP 4400

Côte-Rôtie | E. Guigal – 2020 – AOP 12000

VALLÉE DE LA LOIRE
Magie des Caillottes | Sancerre – Renaissance – AOP 4500 -
Le Clos du Pressoir | Menetou-Salon – Joseph Mellot – AOP 4900 -

LANGUEDOC ROUSSILLON | SUD-OUEST
Les Gourgoules | Corbières – Ch. de Caraguilhes – AOP 3500 -
«En 1189» | Pic-Saint-Loup – Gérard Bertrand – AOP 3800 -
Narassa | Côte Catalanes – Lafage – IGP 4200 9400

Tête de Bélier | Languedoc – Puech-Haut – 2020 – AOP 7000 -

«Grand Vin» | La Clape – Château Le Bouïs – 2022 – AOP - 9800

BORDEAUX
Château Lavalière | Medoc – Cru Bourgeois – AOP 3700 -
Vieux Ferrand | Lalande Pomerol – AOP 4400 -

Cuvée Majeure | Bordeaux Supérieur – Château Turcaud – AOP 4200 -

ROUGES

BOURGOGNE
Dame Huguette | Haute Côte de Nuit – AOP 2900 -

BEAUJOLAIS
Brouilly | Pardon – AOP 2800 -

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. Prix taxes et services compris.
Coup de coeur de la Brasserie Référence certifiée Agriculture Biologique

Bouteille magnum

LOCAL 75cl 150cl

Mille Pattes | Vignoble de Saint-Pourçain – Domaine Les Bérioles 2900 -

Cuvée Oudan | Côte Roannaise – Domaine Serol – AOP 3800 -



 DIGESTIFS & SPIRITUEUX 

DIGESTIFS

WHISKYS & BOURBONS VODKAS

GINS

RHUMS

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
À consommer avec modération.  
Prix taxes et services compris.

Votre avis compte !

4cl

La Mentheuse | La Croqueuse | La Pulpeuse 600

Bailey’s 600

Amaretto 600

Get 27 | Get 31 650

Limoncello 600

Cognac ABK6 VS 800

Armagnac Duc de Camilhac 800

Armagnac Labuade | L’intemporel n°5 1200

Calvados Busnel VSOP 800

Mandarine Napoleon 800

Drambuie | Liqueur de Scotch au Miel de Fleur de Bruyères 800

Poire | Framboise 800

Poire | Framboise | Mirabelle Grande Réserve 1000

Chartreuse Verte 900

Verveine du Velay 900

Absinthe 800

4cl

Clan Campbell 600

Jack Daniel’s 700

Buffalo Trace 800

Maker’s Mark 800

Rye Whiskey Balthazar 1000

Rittenhouse 1000

Lagavulin 1200

4cl

Absolut 800

Grey Goose 1000

Belvedere 1200

4cl

Bombay Dry 600

Bombay Sapphire 700

Tanqueray 900

Citadelle | Français 1000

Monkey 47 1200

Malfy 1200

4cl

Bacardi Carta Oro 600

Diplomatico Reserva 800

Kraken Spiced Rum 1000

Don Papa Baroko 1000

Présidente 23 1200

Plantation Guatemala & Belize 1200

Blanc | Plantation Jamaïque 1000


